
Menù di pesce
  Fish menu

22,00 euro 

Menù di carne
  Meat menu

Menù turistico solo per pranzo, anche senza glutine

escluso sabato, domenica e festivi

Tourist menu only for lunch, also gluten-free

except saturday, sunday and public holidays

Bavette alle cozze
Bavette with mussel

Calamaro alla Griglia
Grilled squid

Insalata mista
Mixed salad

Acqua o un calice di vino
Water or a glass of wine

Spaghetti al pomodoro
Spaghetti with tomato sauce

Cavallo alla griglia
Grilled horse steak

Insalata mista
Mixed salad

Acqua o un calice di vino
Water or a glass of wine

Caffè
Coffee

Caffè
Coffee

maggiorazione di 2,00 euro per menù senza glutine

2,00 euro increase for gluten-free menu

20,00 euro 

coperto euro 3.00

cover charge 3.00 euros

R I S T O R A N T E  |  P I Z Z E R I A  |  P I Z Z A  E X P R E S S  |  P I Z Z A  P E R  C E L I A C I

O patate fritte
Or french fries

O patate fritte
Or french fries

Tutti i piatti contrassegnati dalla spiga,
esclusivamente su richiesta, 
potranno essere preparati con ingredienti senza glutine.



Antipasti Terra - Land Starters

Caprese con bufala
Caprese made of tolmato, buffalo mozzarella and basil

15.00

Baccalà pastellato in agliata nuvola di riso
Battered salted codfish in "agliata" sauce. 

18,00

Zuppetta di cozze e vongole
Mussels and clams stew

17.00

Tartare di scottona, tartufo di Laconi e crema al casizolu
Beef tartar served whit truffle and local cheese “Casizolu”

19.00

delizia il tuo palato in tutta tranquillità! 

make your tastebuds happy in complete peace of mind! 

Degustazione di salumi, formaggi e le nostre cofetture
Cured meat, cheese tasting and our jam

17,00

Tartare di tonno e bufala
Tuna tartare and buffalo mozzarella

19.00

I nostri crudi e i suoi abbinamenti
Tartare - Ostriche - Gamberi - Scampi - Cozze - Vongole

Tartare - Oyster - Prawns - scampi - mussels - clams

32.00

Antipasti Mare - Sea Starters

Polpo fritto al mais, bieta all’antica, olive taggiasche, 
salsa al peperone, patate al pistacchio e la sua granella

Octopus fried whit corn flour, seasonal beetroot, taggiasche olives, sweet 

peper sauce, served whit mush potato flavored pistacho and chopped pistacho

19.00

Insalata di Mare 2.0
Seafood Salad 2.0

19.00

Antipasto del giorno
Starter of the day

19.00

Dadolata di tonno fresco, 
ovinfort sardo e crumble di olive nere
Tuna cubes, sardinian ovinfort, cheese and black olives crumble

18.00

Polpo con Patate, olive taggiasche e cipolla rossa di tropea
Octopus with potatoes, black olives "taggiasche" 

and red onion of "tropea"

17.00

Mix di formaggi della nostra terra e le sue composte
Cheese plate from our land and its compotes

15.00

GLUTEN FREE

coperto euro 3.00
in mancanza di prodotto fresco,
lo stesso potrebbe essere surgelato, ma sempre di prima.

cover charge 3.00 euros
should fresh produce be unavailable,
high-quality frozen alternatives may be used.



Spaghetti reali
Seafood spaghetti

19.00minimo 2 persone | prezzo per persona

minimum 2 people | price per person

Risotto ai frutti di mare
Seafood risotto

19.00minimo 2 persone | prezzo per persona

minimum 2 people | price per person

Paella aragon
aragon Paella

25.00solo su prenotazione | minimo 2 persone | prezzo per persona

only on reservation | minimum 2 people | price per person

delizia il tuo palato in tutta tranquillità! 

make your tastebuds happy in complete peace of mind! 

Primi piatti - Pasta and rice dishes

Tagliolino nero cacio e pepe 

con tartare di gambero rosso
Black tagliolini whit cheese, pepper and red shrimp tartare

19.00

Tagliolino vongole e bottarga
Home made "tagliolino" pasta with clams 
and "bottarga" fisheggs.

20.00

Calamarata dentice, pomodorini e alga Wakame
Ring pasta "calamarata' with sea bream, cherry tomato 
and wakame seaweed

19.00

GLUTEN FREE

coperto euro 3.00
in mancanza di prodotto fresco,
lo stesso potrebbe essere surgelato, ma sempre di prima.

cover charge 3.00 euros
should fresh produce be unavailable,
high-quality frozen alternatives may be used.

Culurgiones pomodoro fresco, menta e pecorino
Typical Sardinian stuffed pasta with fresh tomato, mint and  cheese

18.0016.00



Secondi piatti pesce - Fish dishes

Calamari* fritti
Fried calamari*

16.00

Gamberi locali alla griglia
Grilled prawns

24.00

Polpo arrostito, insalata mediterranea, 
schiacciata di patate,salsa al prezzemolo
e cipolle all’agro

Roasted octopus, mediterranean salad, 
mashed potatoes, parsley sauce, onion

22.00

Frittura mista*
Mixed fried fish and seafood*

28.50minimo 2 persone | prezzo per persona

minimum 2 people | price per person

Grigliata mista*
Mixed grilled fish and seafood*

28.50minimo 2 persone | prezzo per persona

minimum 2 people | price per person

Pescato del giorno alla griglia
Grilled fish of the day

7.00prezzo per persona per 100 gr

price 100 gr

Aragosta alla catalana
Catalan-style lobster 

16.00prezzo per persona per 100 gr

price 100 gr

delizia il tuo palato in tutta tranquillità! 

make your tastebuds happy in complete peace of mind! 

Tonno in crosta di pane carasau, salsa bernese
e patate fresche fritte

Carasau bread crusted, Bernese sauce and fresh fried potatoes

22.00

Filetto di pesce, colori di pomodoro 
e il suo gazpacho, cipolle in agrodolce, 
teriyaki e mayo al pomodoro secco.

Fish fillet with tomato gazpacho, sweet and sour onion, 
Teriyaki sauce, sundried tomatoes mayo

22.00

GLUTEN FREE

coperto euro 3.00
in mancanza di prodotto fresco,
lo stesso potrebbe essere surgelato, ma sempre di prima.

cover charge 3.00 euros
should fresh produce be unavailable,
high-quality frozen alternatives may be used.



delizia il tuo palato in tutta tranquillità! 

make your tastebuds happy in complete peace of mind! 

Secondi piatti carne - Meat dishes
Tagliata di angus argentino
con aceto balsamico, rucola e scaglie di grana

Argentinian beef steack with rocket Shavings of fresh grana cheese 
and a drizzle of balsamic vinegar

20.00

Filetto di manzo alla griglia
Grilled fillet beef

23.00

Tomahawk irlandese
Irish Tomahawk beef

70.001,200 GR.

Scegli il taglio della tua carne

Il termine Sashi, indica tecnicamente la marezzatura, accostato a beef, sashi beef, assume il significato di carne selezionata in base al livello di marezzatura.

La caratteristica determinante per la Sashi Beef è quindi la sua trama, ossia l’alto livello di infiltrazione di grasso la fondamentale particolarità che rende 

la Sashi Beef unica, infatti è proprio il grasso che sciogliendosi in cottura resta dentro le fibre della carne determinando il connubio perfetto tra succosità e tenerezza.

Wagyu è un termine riferito a diverse razze bovine giapponesi le più famose delle quali sono state geneticamente

selezionate per avere carne intensamente marronizzata, ovvero produrre una elevata quantità di grassi insaturi che tendono a distribuirsi e lasciare striature simili

alle venature del marmo. Questa caratteristica rende la carne di Wagyu particolarmente saporita, tenera e gustosa.

Fiorentina Sarda Bortigalese 1,100 GR. 65.00
T-Bone Fiorentina Sardinian Scottona

Costata sarda Bortigalese
Sardinian rib

28.00550 GR.

Fiorentina Danimarca 1,100 GR. - FROLLATURA 50 GIORNI 75.00
T-Bone Fiorentina Cow steak

GLUTEN FREE

Costata bavarese simental
Costata bavarese simental

30.00

Costata Rubia Gallega (Spagna) 550 GR.

Costata Rubia Gallega (Spagna) 550 g

34.00

Costata Danimarca
Costata Danimarca

32.00

Fiorentina fassona piemontese 1.100 GR.

T-Bone Fiorentina fassona piemontese 1.100 kg

80.00

Fiorentina Rubia Gallega (Spagna) 1.100 GR.

T-Bone Fiorentina wagyu 1.100 kg

80.00

Fiorentina bavarese simmental 1.100 GR.

T-Bone Fiorentina bavarese simmental 1.100 kg

75.00

Kobe wagyu a5 200/250 GR. (solo su prenotazione)
Kobe wagyu a5 200/250 gr (only reservation)

135.00

coperto euro 3.00
in mancanza di prodotto fresco,
lo stesso potrebbe essere surgelato, ma sempre di prima.

cover charge 3.00 euros
should fresh produce be unavailable,
high-quality frozen alternatives may be used.



Contorni - Side dishes

CONTORNI - SIDE DISHES

GLUTEN FREE

delizia il tuo palato in tutta tranquillità! 

make your tastebuds happy in complete peace of mind! 

coperto euro 3.00

in mancanza di prodotto fresco,

lo stesso potrebbe essere surgelato, ma sempre di prima.

cover charge 3.00 euros

should fresh produce be unavailable,

high-quality frozen alternatives may be used.

Patate fritte
French fries

5.00

Spinaci con olive taggiasche
Spinach with Taggiasca olives

6.00

Insalata di rucola, parmigiano e balsamico
Lettuce of rocket, fresh parmesan and balsamic vinegar

8.00

Insalata mista
Mixed salad

5.00

Verdure alla griglia
Grilled vegetables

6.00

Patate al forno
Baked potatoes

6.00



Dolci - Dessert

Seadas carboni vegetali nera
Seadas black charcoal(fried pastry filled with sheep's cheese

and drizzled with honey)

7.00

Crema catalana
Crema catalana (a creamy custard desert 

with a crunchy caramel topping)

6.00

Tiramisù
italian typical dessert made of lady fingers dipped in coffee

and whipped cream and mascarpone cheese

6.00

DOLCI | DESSERT

GLUTEN FREE

delizia il tuo palato in tutta tranquillità! 

make your tastebuds happy in complete peace of mind! 

coperto euro 3.00

in mancanza di prodotto fresco,

lo stesso potrebbe essere surgelato, ma sempre di prima.

cover charge 3.00 euros

should fresh produce be unavailable,

high-quality frozen alternatives may be used.

Sorbetto al limone
Lemon sorbet

4.00

Sfogliatina di mele con gelato alla vaniglia
Apple puff pastry whit vanilla ice cream

7.00

Semifreddo al torroncino con crema al pistacchio
Mougat semifreddo with pistacchio cream

7.00

Tortino al cioccolato con gelato al fior di latte
Chocolate cake whit fior di latte ice cream

7.00

Cheesecake con nutella o caramello salato
Cheesecake with Nutella o salted caramel

7.00

Torta sbrisolona ricotta e nutella
Nutella ricotta cake

7.00

Seadas
Seadas (fried pastry filled with sheep's cheese

and drizzled with honey)

6.00 7.00



LE NOSTRE PIZZE | OUR PIZZA

Le nostre Pizze - Our Pizzas

GLUTEN FREE

delizia il tuo palato in tutta tranquillità! 

make your tastebuds happy in complete peace of mind! 

coperto euro 3.00

in mancanza di prodotto fresco,

lo stesso potrebbe essere surgelato, ma sempre di prima.

cover charge 3.00 euros

should fresh produce be unavailable,

high-quality frozen alternatives may be used.

SENZA GLUTINE
E INTEGRALE

Marinara
Pomodoro, origano, aglio
Tomatoes, garlic, origan

5.50 7.50

Pugliese
Pomodoro, mozzarella, cipolla
Tomatoes, mozzarella cheese, onions

7.00 9.00

Siciliana
Pomodoro, mozzarella, melanzane grigliate, parmigiano
Tomatoes, mozzarella cheese, aubergines grilled, cheese

8.00 10.00

Napoletana
Pomodoro, mozzarella, capperi, acciughe
Tomatoes, mozzarella cheese, capers, anchoives

8.00 10.00

Imperiale
Pomodoro, mozzarella, funghi
Tomatoes, mozzarella cheese, mushrooms

8.00 10.00

Margherita
Pomodoro, mozzarella
Tomatoes, mozzarella cheese

6.50 8.50

Romana
Pomodoro, mozzarella, acciughe
Tomatoes, mozzarella cheese, anchovies

7.50 9.50

Toscana
Pomodoro, mozzarella, capperi
Tomatoes, mozzarella cheese, capers

7.00 9.00

Würstel
Pomodoro, mozzarella, würstel
Tomatoes, mozzarella cheese, würstel

7.00 9.00

Cardinale
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto
Tomatoes, mozzarella cheese, ham

7.50 9.50



Le nostre Pizze - Our Pizza

Canadese
pomodoro, mozzarella, würstel, cipolle
tomatoes, mozzarella cheese, würstel, onions

8.50 10.50

Nostromo
pomodoro, mozzarella, tonno, cipolle
tomatoes, mozzarella cheese, tunny, onions

9.00 11.00

Mare e monti
mozzarella, broccoli, gamberetti
mozzarella cheese, broccoli, shrimps

11.00 13.00

Veneziana
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi
tomatoes, mozzarella cheese, ham, mushrooms

9.00 11.00

Sarda
pomodoro, mozzarella, salsiccia, cipolle
tomatoes, mozzarella cheese, sausage, onions

8.50 10.50

Capricciosa
pomodoro, mozz. prosciutto, funghi, olive, capperi, acciughe
tomatoes, mozz, ham, mushrooms, olives, capers, anchovies

9.50 11.50

Antunna
pomodoro, mozzarella, antunna
tomatoes, mozzarella cheese, antunna (typical mushrooms)

9.00 11.00

Patate
pomodoro, mozzarella, patate fritte
tomatoes, mozzarella cheese, french fries

8.50 10.50

Parma
pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo
tomatoes, mozzarella cheese, parma ham

9.00 11.00

LE NOSTRE PIZZE | OUR PIZZA

GLUTEN FREE

delizia il tuo palato in tutta tranquillità! 

make your tastebuds happy in complete peace of mind! 

SENZA GLUTINE
E INTEGRALE

Sfiziosa
Mozzarella,melanzane fritte, salsiccia fresca, ricotta mustia
Mozzarella cheese, aubergine fried, fresh sausage, ricotta mustia

13.00 15.00

coperto euro 3.00

in mancanza di prodotto fresco,

lo stesso potrebbe essere surgelato, ma sempre di prima.

cover charge 3.00 euros

should fresh produce be unavailable,

high-quality frozen alternatives may be used.



Le nostre Pizze - Our Pizzas

Quattro stagioni
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, olive, carciofi, funghi
tomatoes, mozzarella cheese, ham, olives, artichokes, mushrooms

9.50 11.50

Vegetariana
pom., mozz., peperoni, zucchine grigliate, melanzane, radicchio, belga
tomatoes, mozz, peppers, aubergines, small punpkins grilled

11.00 13.00

Bismark
pomodoro, mozzarella, cipolla, uovo, pancetta
tomatoes, mozzarella cheese, onions, eggs, bacon

9.00 11.00

Trentina
pomodoro, mozzarella, noci, radicchio
tomatoes, mozzarella cheese, walnut

8.50 10.50

Furia
mozzarella, cavallo, scamorza affumicata, olive
mozzarella cheese, horsemeat, smoked scamorza cheese, olives

11.50 13.50

Stracchino
mozzarella, prosciutto crudo, rucola, stracchino
mozzarella cheese, cured ham, rocket, stracchino cheese

11.00 13.00

Calzone 
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi
tomatoes, mozzarella cheese, ham, mushrooms

9.00 11.00

INTEGRALE

Calzone farcito
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, salsiccia, funghi
tomatoes, mozzarella cheese, saudsage, ham, mushrooms

9.50 11.50

INTEGRALE

LE NOSTRE PIZZE | OUR PIZZA

GLUTEN FREE

delizia il tuo palato in tutta tranquillità! 

make your tastebuds happy in complete peace of mind! 

SENZA GLUTINE
E INTEGRALE

Norvegese
pomodoro, mozzarella, panna, salmone
tomatoes, mozzarella cheese, cream, salmon

9.50 11.50

Mortadella
mozzarella, mortadella, stracchino, granella di pistacchio
mozzarella cheese, stracchino cheese, mortadella, pistachio grains

12.00 14.00

Friarielli
mozzarella, salsiccia fresca, friarielli e scaglie di grana
mozzarella cheese, fresh sausage, friarielli, parmesan cheese flakes

12.00 14.00

coperto euro 3.00

in mancanza di prodotto fresco,

lo stesso potrebbe essere surgelato, ma sempre di prima.

cover charge 3.00 euros

should fresh produce be unavailable,

high-quality frozen alternatives may be used.



Pescatora
pomodoro, mozzarella, frutti di mare
tomatoes, mozzarella cheese, seafood

12.50 14.50

Bufalina
pomodoro, mozzarella di bufala, pomodorini, basilico
tomatoes, bufalo cheese, tomato, basil

10.00 12.00

Quattro formaggi

mozzarella, gorgonzola, pecorino, parmigiano
mozz, gorgonzola cheese, pecorino cheese, parmesan cheese

10.00 12.00

Speciale
mozzarella, salsiccia fresca, antunna
mozzarella cheese, fresh sausage, antunna (typical mushrooms)

9.50 11.50

Diavola
pomodoro, mozzarella, salame piccante, olive, olio piccante
tomatoes, mozzarella cheese, hot sausage, olives, hot olive-oil

9.00 11.00

Bresaola
pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola, scaglie di grana
tomatoes, mozz, bresaola, rucola, parmesan cheese flakes

10.50 12.50

Boscaiola
mozzarella, porcini, antunna, champignon, cipolla
mozzarella cheese, mushorooms, onions

11.50 13.50

Sassarese
pomodoro, mozzarella, melanzane al forno, pomodorini
tomatoes, mozzarella cheese, backed aubergines, little tomatoes

10.00 12.00

Aragon
pom., mozz., prosc. crudo, pomodoro a fette, rucola, scaglie di grana
tomatoes, mozz, ham, fresh tomatoes, rucola, parmesan cheese flakes

11.00 13.00

LE NOSTRE PIZZE | OUR PIZZA

Le nostre Pizze - Our Pizzas

GLUTEN FREE

delizia il tuo palato in tutta tranquillità! 

make your tastebuds happy in complete peace of mind! 

Ortolana
pomodoro, mozzarella, melanzane, peperoni, zucchine
tomatoes, mozz, aubergines, peppers, small pumpkins grilled

10.00 12.00

SENZA GLUTINE
E INTEGRALE

coperto euro 3.00

in mancanza di prodotto fresco,

lo stesso potrebbe essere surgelato, ma sempre di prima.

cover charge 3.00 euros

should fresh produce be unavailable,

high-quality frozen alternatives may be used.



Campagnola
pomodoro, mozzarella, pecorino, salsiccia, speck
tomatoes, mozzarella cheese, pecorino cheese, sausage, speck

9.50 11.50

Dello zio
pom., mozz., peretta, pom. fresco, basilico, olio extra vergine, origano
tomatoes, mozz, peretta typical sardinian cheese, basil, olive oil, origan

9.00 11.00

Girasol
mozzarella di bufala, mais, olive, pomodorini
buffalo mozzarella, sweetcorn, olives, cherry tomatoes

11.00 13.00

Messicano
pomodoro, mozzarella, fagioli, cipolla, salsiccia fresca, olio piccante
tomato, mozzarella, beans, onions, sausage, spicy oil

11.00 13.00

Del pizzaiolo
pomodoro, mozzarella di bufala, porcini, crudo, grana
tomato, buffalo mozzarella, porcini mushrooms, parma ham, “grana” cheese

13.00 15.00

Quattro mori
mozzarella, salsiccia fresca, patate al forno, provola affumicata
mozzarella cheese, fresh sausage, backed potatoes, smoked provola cheese

11.00 13.00

Rustica
mozzarella di bufala, spinaci, pancetta
buffalo mozzarella, spinach, bacon

11.00 13.00

AGGIUNTE - euro 1.00 | euro 1.50 | euro 2.50

LE NOSTRE PIZZE | OUR PIZZA

Le nostre Pizze - Our Pizzas

GLUTEN FREE

delizia il tuo palato in tutta tranquillità! 

make your tastebuds happy in complete peace of mind! 

Trevisana
pomodoro, mozzarella, radicchio, belga, gorgonzola
tomatoes, mozzarella cheese, chicory, belga, gorgonzola cheese

10.00 12.00

Genovese
mozzarella, pancetta, grana, pesto
mozzarella cheese, bacon, grana cheese, pesto

9.50 11.50

SENZA GLUTINE
E INTEGRALE

coperto euro 3.00

in mancanza di prodotto fresco,

lo stesso potrebbe essere surgelato, ma sempre di prima.

cover charge 3.00 euros

should fresh produce be unavailable,

high-quality frozen alternatives may be used.



BIRRA ROSSE | ALES BEER

Moretti “La Rossa” in Bottiglia 0.33 4,50

BIRRA WEISS | Paulaner Weiss

Weiss 0.30 5,00

Weiss 1lt 12,00

BIRRA | BEERS | DRINKS | CAFFé

coperto euro 3.00

cover charge 3.00 euros

delizia il tuo palato in tutta tranquillità! 

make your tastebuds happy in complete peace of mind! 

Birre - Beers

BIRRE BIONDE | LAGERS BEER

Ustersbacher 0.20 3,00

Ustersbacher 0.40 5,00

Ustersbacher 1lt 11,00

Nastro azzurro Peroni in bottiglia 0.62 6,00

Daura spagnola 5,00

Birra analcolica 0.33 4,00

König 0.30 non filtrata 5,00

König 1 Lt. non filtrata 12,00

Birra Peroni 5,00

Birra Ichnusa Radler al limone 4,00

non filtrata - Theresianer - Birra artigianale 5,00

BARLEY - BIRRA ARTIGIANALE

Friska 375 / Blanche 8,00

Friska 0.75 / Blanche 14,00

Stella del diavolo 0.75 / Rossa 14,00

Tùvi Tùvi 0.75 / Bionda 14,00

Duenna 0.75 / Bionda 14,00



Bibite - Soft Drinks

Acqua Naturale 0.75 3,00

Acqua Gasata San Martino 0.75 3,00

Coca Cola 3,50

Coca Cola Zero 3,50

Coca Cola Senza Caffeina 3,50

Aranciata 3,50

Sprite 3,50

Thè 3,50

Caffetteria

Caffè 1,50

Ginseng 2,00

Caffè D’orzo 1,50

Cappuccino 2,00

Aperitivi - Drinks - Caffé

Special’s
Aperol Spritz 5,00

havana e cola 7,00

Gin Tonic 7,00

Gin Hendrick's Tonic Fever Tree 9,00

Gin Tanqueray Tonic Fever Tree 9,00

Gin Soero Tonic Fever Tree 9,00

Gin Tanqueray 00 Analcolico Tonic Five Tree 8,00

Whisky
Lagavulin 16 Anni 8,00

Oban 14 Anni 7,00

Laphroaig 10 Anni 6,00

Talisker 6,00

Jack Daniel’s 5,00

Glen Grant 5,00

Jamenson 5,00

Rum
Zacapa 23 anni 8,00

Diplomatico Riserva esclusiva 8,00

Don Papa 7,00

Matusalem 15 Anni 7,00

Matusalem 7 Anni 6,00

Havana 7 5,00

Pampero anniversario 6,00

Pampero 5,00



GRAPPA AROMATIZZATA ALLA FRUTTA

Grappa melone 4,50

Grappa mele 4,50

Grappa limoncini 4,50

Grappa pesca 4,50

Grappa pera 4,50

Grappa mirtillo 4,50

Grappa cannella 4,50

Grappa gianduia 4,50

Grappa fiori di latte 4,50

Grappa liquirizia 4,50

Grappa ananas 4,50

Grappa marron glacè 4,50

Grappa lamponi 4,50

Grappa cioccolato nero 4,50

TREMONTIS

Acquavite di vinacce da uve selezionate 4,50

ARGIOLAS

Grappa di turriga 7,00

SANTADI

La baccherina grappa di terre brune 6,00

MOET CHANDON

Acquavite marc de champagne di moet chandon 8,00

SELLA & MOSCA

Grappa di marchese di villa marina 6,00

GLUTEN FREE

delizia il tuo palato in tutta tranquillità! 

make your tastebuds happy in complete peace of mind! 

GRAPPE

coperto euro 2.50

cover charge 2.50 euros

Grappe - Digestivi

Barricata 4,50

Acquavite 4,50

Digestivi e amari 4,00



GRAPPA BIANCA BOTTEGA

Grappa morbida distillata 4,50

Grappa vapore 4,50

Grappa uvaggio distillato prosecco brachetto e souvignon 4,50

Grappa prosecco moscato 4,50

RAU

Acquavite di mele 4,50

Acquavite di corbezzolo 4,50

Acquavite di pere 4,50

Acquavite di moscato e malvasia di bosa 4,50

Acquavite di vermentino 4,50

Acquavite di carignano 4,50

GRAPPA BARRICATA BOTTEGA

Grappa maestro 100 anni prosecco barricata oltre 12 mesi 5,00

4,50Grappa fumè di prosecco barricata

4,50Grappa uvaggio barricato di cabernet e merlot a vapore

4,50Grappa uvaggio barricato di cabernet e merlot in barrique con uve selezionate

4,50Grappa barricata a vapore

4,50Grappa tardiva ottenuta da vinacce di uve passite - amarone

GRAPPA TIU MARÒ

4,50Grappa di cannonau
4,50Grappa barricata blu

GRAPPA ALEXANDER

Grappa exquisite a tripla distillazione 5,00

4,50Grappa barricata da uve cannonau

GRAPPA RIGATTERI

Grappa Aristeia Barricata 4,50
4,50Grappa Aristeia Bianca

GLUTEN FREE

delizia il tuo palato in tutta tranquillità! 

make your tastebuds happy in complete peace of mind! 

GRAPPE

coperto euro 2.50

cover charge 2.50 euros


