
Secondi piatti carne - Meat dishes

Filetto al pepe verde
Fillet with green pepper

18.00

Tagliata di Picanha con rucola e grana
Picanha beef steack with rocket 
Shavings of fresh grana cheese 

18.00

Entrecôte
Entrecôte

14.50

Tomahawk irlandese
Irish Tomahawk beef

45.001,20 Kg

Tagliata di angus argentino
con aceto balsamico, rucola e scaglie di grana

Argentinian beef steack with rocket
Shavings of fresh grana cheese 
and a drizzle of balsamic vinegar

17.00

Filetto ai 4 formaggi
Fillet with 4 cheeses

18.00

Filetto di manzo alla griglia
Grilled fillet beef

17.00

SECONDI CARNE | MEAT DISHES

GLUTEN FREE

delizia il tuo palato in tutta tranquillità! 

make your tastebuds happy in complete peace of mind! 

coperto euro 2.00

in mancanza di prodotto fresco,

lo stesso potrebbe essere surgelato, ma sempre di prima.

cover charge 2.00 euros

should fresh produce be unavailable,

high-quality frozen alternatives may be used.



Contorni - Side dishes

DOLCI | DESSERT

GLUTEN FREE

delizia il tuo palato in tutta tranquillità! 

make your tastebuds happy in complete peace of mind! 

coperto euro 2.00

in mancanza di prodotto fresco,

lo stesso potrebbe essere surgelato, ma sempre di prima.

cover charge 2.00 euros

should fresh produce be unavailable,

high-quality frozen alternatives may be used.

Patate fritte
French fries

4.00

Mix di formaggi
Cheese plate

10.00

Insalata, rucola, parmigiano e balsamico
Lettuce, rocket, fresh parmesan and balsamic vinegar

8.00

Insalata mista
Mixed salad

4.00

Verdure alla griglia
Grilled vegetables

5.00

Patate al forno
Baked potatoes

4.00



Dolci - Dessert

Seadas
Seadas (fried pastry filled with sheep's cheese

and drizzled with honey)

5.00

Gelati Bindi
Selection of ice cream

5.00

Dessert della casa
House special

5.00

Crema catalana
Crema catalana (a creamy custard desert 

with a crunchy caramel topping)

4.00

Tiramisù
italian typical dessert made of lady fingers dipped in coffee

and whipped cream and mascarpone cheese

5.00

DOLCI | DESSERT

GLUTEN FREE

delizia il tuo palato in tutta tranquillità! 

make your tastebuds happy in complete peace of mind! 

coperto euro 2.00

in mancanza di prodotto fresco,

lo stesso potrebbe essere surgelato, ma sempre di prima.

cover charge 2.00 euros

should fresh produce be unavailable,

high-quality frozen alternatives may be used.

Sorbetto al limone
Lemon sorbet

3.50

Crema al caffè
Coffee cream

3.00



Antipasti Terra - Land Starters

Carpaccio di Manzo con rucola
Beef carpaccio with rocket and grana flakes

13.00

Caprese con bufala
Caprese made of tolmato, buffalo mozzarella and basil

10.00

Prosciutto e melone
Cured ham and melon

10.00

Degustazione di mare
Seafood platter

18,00

Sfornatino di melanzane con Crudo di Parma
Aubergine flan served with Parma ham and buffalo mozzarella

13.00

Zuppetta di cozze e vongole
Mussels and clams stew

12.00

Tartare di filetto di Manzo
Beef fillet tartare

16.00

GLUTEN FREE

delizia il tuo palato in tutta tranquillità! 

make your tastebuds happy in complete peace of mind! 

coperto euro 2.00

in mancanza di prodotto fresco,

lo stesso potrebbe essere surgelato, ma sempre di prima.

cover charge 2.00 euros

should fresh produce be unavailable,

high-quality frozen alternatives may be used.

ANTIPASTI | STARTERS

Degustazione di salumi e formaggi
Cured meat and cheese tasting

13,00

Tartare di tonno e bufala
Tuna tartare and buffalo mozzarella

16.00

Tris di marinati
Triple tasting of marinated fish

15.00

Ostriche
Oysters

3,50 l’una

Antipasti Mare - Sea Starters

Carpaccio di gambero rosso con gelato al basilico
Red shrimp carpaccio with basil ice-cream

17.00

Carpaccio di polpo con burrata e gelato al pomodoro
Octopus carpaccio with typical soft cheese with butter and tomato ice-cream

17.00



Primi piatti - Pasta and rice dishes

Culurgiones pomodoro fresco, menta e pecorino
Typical Sardinian stuffed pasta with fresh tomato, mint and  cheese

12.00

Tagliatelle con zucchine, speck e zafferano
Tagliatelle with zucchini, speck and saffron

12.00

Pacchero in crema di scampi
Southern italian pasta with scampi cream

15.00

Calamarata con tonno fresco, 

melanzane fritte e ricotta mustia
ring-shared pasta with fresh tuna,
fried aubergine and goat cheese

15.00

Spaghetti reali
Seafood spaghetti

15.00minimo 2 persone | prezzo per persona

minimum 2 people | price per person

Tagliolino nero cacio e pepe 

con tartare di gambero rosso
Black tagliolini whit cheese, pepper and red shrimp tartare

15.00

Risotto ai frutti di mare
Seafood risotto

15.00minimo 2 persone | prezzo per persona

minimum 2 people | price per person

Paella aragon
aragon Paella

20.00solo su prenotazione | minimo 2 persone | prezzo per persona

only on reservation | minimum 2 people | price per person

Lasagne
Lasagne

11.00

PRIMI PIATTI | RICE DISHES

GLUTEN FREE

delizia il tuo palato in tutta tranquillità! 

make your tastebuds happy in complete peace of mind! 

coperto euro 2.00

in mancanza di prodotto fresco,

lo stesso potrebbe essere surgelato, ma sempre di prima.

cover charge 2.00 euros

should fresh produce be unavailable,

high-quality frozen alternatives may be used.

Bavette vongole e bottarga
Long flat pasta with clams and mullet bottarga

13.00

Gnocco di patate, cozze, vongole, calamaro 

con pesto fresco di basilico e noci
Potato gnocchi whit mussels, clams, squids
and fresh pesto made of basil and walnuts

15.00



Secondi piatti pesce - Fish dishes

Calamari* fritti
Fried calamari*

12.00

Calamaro* alla griglia
Grilled squid*

13.00

Gamberi locali alla griglia
Grilled prawns

20.00

Orata alla griglia
Grilled sea bream

13.50

Spigola alla griglia
Grilled bass

13.50

Frittura mista*
Mixed fried fish and seafood*

20.00minimo 2 persone | prezzo per persona

minimum 2 people | price per person

Grigliata mista*
Mixed grilled fish and seafood*

20.00minimo 2 persone | prezzo per persona

minimum 2 people | price per person

Pescato del giorno alla griglia
Grilled fish of the day

5.00prezzo per persona per 100 gr

price 100 gr

Aragosta alla catalana
Catalan-style lobster 

13.00prezzo per persona per 100 gr

price 100 gr

SECONDI PESCE | FISH DISHES

GLUTEN FREE

delizia il tuo palato in tutta tranquillità! 

make your tastebuds happy in complete peace of mind! 

coperto euro 2.00

in mancanza di prodotto fresco,

lo stesso potrebbe essere surgelato, ma sempre di prima.

cover charge 2.00 euros

should fresh produce be unavailable,

high-quality frozen alternatives may be used.


